BELLEFKIH Abdelaaziz
N°252 Unité Lahcen Aghrib
Y.B.T Marrakech

Marié

Tél: 06.25.53.65.58

Email: soutraduction@gmail.com

[ CHEE DE PARTIE

SAVOIR-FAIRE PROFESSIONNEL :
e Cuisine internationale.
e Cuisine marocaine.

FORMATION :

e 2008-2009: Formation d’hygiéne avec HACCP

e 2006-2007: Formation en cuisine internationale avec les chefs freres Pourcel a Pacha Restaurant
et complexe de Marrakech.

e 2004-2005 : Formation en cuisine internationale avec Alain Ducass a Pacha Restaurant et
complexe de Marrakech.

e 2000-2001 : Dipléme de technicien de cuisine a I’institut de 1’hotellerie et de tourisme de
Marrakech.

e 1995-1996 : Baccalauréat en Section sportive au Lycée Ben Abbad de Marrakech.

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES:
o Du 16/08/2024 au 30/01/2026 : Chef de partie dans la cuisine froide, chaude et buffet a :
« CLUB JAAL » Marrakech.
o Du 01/04/2023 au 30/07/2024 : Chef de partie dans la cuisine froide, chaude et buffet a :
« Hotel ESSAADI » Marrakech.
e Du 01/01/2021 au 06/01/2023 : Chef de partie dans la cuisine froide, chaude et buffet a :
« Hotel OBEROI » a Marrakech.
e Du 2019 au 2020 : Chef de partie dans la cuisine froide, chaude et buffet a :
« Hotel Riad Ennakhil » a Marrakech.
e Du 2014 au 2017 : Chef de partie dans la cuisine froide, chaude et buffet a :
« Hotel Tigmiza » a Marrakech
e Du 2012 au 2013: Chef de partie dans la cuisine froide, chaude et buffet a :
« Hotel Adam Park » a Marrakech
e Du 2010 au 2011 : Chef de partie dans la cuisine froide, chaude et buffet a :
« Hotel Sofitel » a Marrakech.
e Du 2006 au 2010 : Chef de partie a la carte au : « Restaurant et complexe Pacha »
a Marrakech.

CONNAISSANCES INFORMATIQUES:
e Microsoft : Word, Excel et Power Point.

LANGUES:
e Arabe : langue maternelle.
e Francais : courant.
e Anglais : moyen.
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